TERMINUS

CAFE

NOS PROPOSITIONS

CULATELLO DI ZIBELLO DOP 16

Culatello Il Zibello DOP avec giardintera.®

GAMBERI IN KATAIFI 16

Crevettes frites en pate Kadaif, tempura de légumes

et mayonnaise au poivre rose."?®

PARMIGIANA DI MELANZANE 14"

Gratin d'aubergines 4 la tomate San Marzano, Stracciatella Pugliese IGP e Ri-

colta salée. V77

TARTARE DI FASSONA 16

Tartare de boeuf Fassona “La Granda” avec oeuf poché et créme de parme-

san et truffe . %7

TROFIE AL PESTO 15«#

Trofie au pesto genovese, pommes de terre et haricots verts.””8

GNOCCHI DI MARE 16

Gnocehi de pommes de terre, avec des fruits de mer et des calamars. V2/3/4/14

SPAGHETTONE 16 *®

Spaghettone Senatore Cappell A la tomate San Marzano. !

ENTRECOTE 21®

Entrecdte de viande de beeuf irlandaise grillée 250 gr

avec lingot de pommes de terre. !

POLPO SCOTTATO 18

Poulpe poélé avec des pommes de terre, épinards et sauce arrabbiata. 7"

PESCATO DEL GIORNO 18

Poisson du jour, légumes de saison et mayonnaise au citron vert.%

SELEZIONE DI FORMAGGI 16‘,

Dégustation de quatre fromages de la fromagerie Capriz

servis avec des contrastes sucrés. 7811

Prix du couvert Euro 2

* En ['absence de ()zl;p(liliffz]z}zf de praauitd fra'M, Jes pm?uia ﬂuyzléf, Je baute qual[te’, deront
utilisés.

COCKTAIL BAR
BISTROT

SANDWICH ET SALADES

CLASSIC CLUB SANDWICIH 16
Trois tranches de pain de mie grillé avec de la mayonnaise, bacon, tomate,
ceuf, laitue et blanc de poulet.. 73573

INSALATA DI POLLO 16

Salade mélangée au poulet, parmesan, tomates confites, bacon croustillant et

w?
INSALATA VEGETARIANA 14

Salade mélangée & I'orange, au céleri, aux noix caramélisées, a I'avocat, aux
8/9

vinaigrette au miel.” 7

graines de chia et 2 la citronnette aux agrumes.

P1ZZAS GOURMETS

MONTEROSSO 18

Burrata, tomates confites et anchois de Monterosso. V3/4/6/7/8/11/10

MORTADELLA AL TARTUFO 18

Brie, Mortadella A la truffe et A la pistache. 3/4/6/7/8/11/10

LIGURE 18

Pommes de terre, Stracchino et pesto. 3467110

DESSERTS

NY CHEESECAKE 8

New York Cheesecake a la créme de pistache.!®7®

SOUFFLE’ AL CIOCCOLATO 8

Soufflé au chocolat noir 2 80 %, au cceur praliné

et créme anglaise. 578

MILLEFOGLIE 8

Millefeuille & la créme chantilly et aux fruits des bois. 37

GELATO 7

Créme glacée, crumble croustillant et sauce au caramel salé. /37

SCIACCHETRA’ E CANESTRELLI 10

Sctacchetra 40 ml et Canestrelli faits maison. Y378



BOISSONS

Eau 75 cl 2.5

Thé froid freddo espresso 7

Boissons rafraichissantes 6
VINS MOUSSEUX

Ricci Curbastro, Franciacorta Brut i 9 ﬁ 40
Trento DOC 601, Brut Rosé i 10 ﬁ 48
Faucheron Gavroy Champagne Gran Cru i 14 ﬂ] 68
Ricci Curbastro, Franciacorta Pas Dosé ﬁ 62
Ricci Curbastro, Franciacorta Brut, Magnum 076
Billecart-Salmon, Champagne Brut Reserve ﬁ 90
Ruinart, Champa.gne Blanc de Blancs ﬁ 120
Dom Perignon, Champagne Vintage 2010 ﬂ] 350
Dom Perignon, Champagne Vintage 2010, Magnum ﬂ] 800
VINS BANCS

ET ROSES

St. Michael-Eppan, Pinot Grigio ¥8 (38
Ca Du Ferra, Ros¢, Magia di Rosa i Q ﬁ 44
Cantina Cinque Terre, Costa da Posa i 9 ﬂ] 44
Livio Felluga, Sharis ¥9 (46
Ca Du Ferra, Cinque Terre, Luccicante i 10 ﬁ 48
VINS ROUGES

Nic Tartaglia, Montepulciano d’Abruzzo i 8 ﬁ 38
Lornano, Chianti Classico i 8 ﬁ 40
Tramin, Pinot Nero i 8 ﬂ] 42
Terenzuola, Canaiolo, Merla della Miniera i 9 ﬁ 44
Diadema, Villa Olmo 2020, IGT Toscana ﬁ 50
Cascina Amalia, Barolo 2017 Bussia ﬁ 58
Montenigo, Amarone della Valpolicella 2018 ﬁ 64

Antinori, Pian delle Vigne 2018, Brunello di Montalcino ﬁ Q2

BIERES

Ichnusa non filtrata 33 cl 6
Biere locale 33 cl (Saiswon, Ipa, Apa, Stout) 8

CAFETERIA

Espresso, café d’orge, caffée americano

Ginseng

v o

Cappuccino
Thés et tisanes
Café au lait
Chocolat chaud
Caffé Shakerato

OO T NN

Légende des allergenes

1. Céréales contenant du gluten: blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut.
2. Crustacés et produits & base de crustacés. 3. Gufs et produits a base
d'ceufs. 4. Poissons et produits & base de poisson. 5. Arachides et produits
a base d'arachides. 6. Soja et produits & base de soja. 7. Lait et produits
laitiers. 8. fruits @ coque: amandes, noisettes, noix, noix de cajou, noix de
pécan, noix du Brésil, pistaches, noix de macadamia ou noix du Queensland,
et produits dérivés 9. Céleri et produits & base de céleri 10. La moutarde et
les produits & base de moutarde 11. Graines de sésame et produits & base
de graines de sésame 12. L'anhydride sulfureux et les sulfites en
concentrations plus élevées.



